
      112學年度第2學期第2次校課程委員會會議紀錄 

 

時間：113年7月30日（星期二） 下午03：30 

地點：人文講堂(行政大樓四樓) 

主席：范煥榮教務長       紀錄：梁佳嫆 
 
 
 
壹、 主席致詞 

 

貳、 業務報告 
 
報告事項一：前期會議後續追蹤 
   112學年度第2學期第 1次校課程委員會決議事項 

 案由 會後執行情況 

提案 

  討論 

一、審查 113.1 學期各系所選修課擬開科目表。 

已完成。 

二、審查 113.1 學期高職預修專班擬開科目表。 

三、審查 113.1 學期各系所新開選修課程內容。 

四、審查各系所科目總表(含科目修正對照表)內容。 

五、審查學分學程課程資料。 

六、審查各系、院課程委員會設置辦法。 

七：廢止「弘光科技大學智慧科技應用系第二專長課程實施

要點」，提請 討論。 

八：審查 113.1 學期網路教學課程申請計畫。 

九：審查 113.1 學期全英語授課開課申請。 

臨時 

動議 

一、審議幼保系 111、112學年度日間部四技科目總表。 

已完成。 

二、審議幼保系 113.1 新開選修課程申請表。 

三、審議食科系 112 學年度四技國際專修部食品科技組科目

總表。 

四、審議環安系 113 學年度研究所碩士班及碩士班在職專班

科目總表。 

五：審議健管系 113.1 學期網路教學課程計畫申請。 

六：審議物治系科目總表。 

七：審議通識中心 113.1 選修課程擬開科目表。 

八：審議護理系 113.1 選修課程擬開科目表。 

九：審議護理系 113.1 學期網路教學課程畫申請表。 
   
 
 
 
 
 
 
 
 



參、審議事項： 

案由一：審查113.1學期各系所選修課擬開科目表。 
1.各系所每學期開設選修課程學分數應以 1.3 倍為原則。P.3-P.5

2.各系所 113.1 學期選修課程擬開課程表。 P.6-P.9

3.審查順序：文化設計與行銷系→校安暨軍訓室。

討論：略。 
決議：修訂內容如附件一，修訂後照案通過。 

案由二：審查113.1學期各系所新開選修課程內容。  

 說明：    
1.以學院別進行各系所113.1學期新開選修課程內容審查。

2.審查順序：文化設計與行銷系→校安暨軍訓室。P.10-P.20

3. 民生創新學院：

文化設計與行銷系(3門課)

4. 校安暨軍訓室(1門課)

討論：略。 
決議：修訂內容如附件一，修訂後照案通過。 

案由三：審查各系所科目總表(含科目修正對照表)內容。 
說明：

     審查順序：護理學院→醫療健康學院→民生創新學院→國際餐旅學院。 

1. 護理學院：P.23

113學年度 進修部 二技 護理師在職專班

2.醫療健康學院：
健康事業管理系P.24-P.36

110學年度 日間部 四技 科目總表

111學年度 日間部 四技 科目總表

112學年度 日間部 四技 科目總表

113學年度 日間部 四技 科目總表

3.民生創新學院：

食品科技系P.37-P.39

113學年度 日間部 四技 烘焙科技組產學合作(海青班) 科目總表

運動保健與防護系P.40-P.52  

108學年度 日間部 四技 科目總表 

109學年度 日間部 四技 科目總表 

110學年度 日間部 四技 科目總表 

111學年度 日間部 四技 科目總表 

餐旅管理系P.53 

111學年度 進修部 二技 科目總表 



討論：略。 
決議：修訂內容如附件一，修訂後照案通過。 

  案由四：審查弘光科技大學學分學程實施辦法。P.55- P.57 

  說明： 
為鼓勵學生自主跨域學習，將於 113 學年度施行「學生自主規劃跨領域學分學程」，

故修正辦法第6 條。 

討論：略。 
決議：照案通過。 

  案由五：廢止弘光科技大學物理治療系第二專長課程實施要點。P.59- P.61 

 討論：略。 
 決議： 

1. 經盤點生物科技系第二專長課程實施要點、老人福利與長期照顧事業系第二專長
課程實施要點、動物保健系第二專長課程實施要點、國際溝通英語系第二專長課
程實施要點、語言治療與聽力學系第二專長課程實施要點、餐旅管理系第二專長
課程實施要點、營養系第二專長課程實施要點尚未廢止，於這次校課程委員會統
一廢止。

2. 物治系第二專課程實施要點廢止案，照案通過。

  案由六：審查113.學期全英語授課開課申請。P.62-P.122 
說明：

1.依據「弘光科技大學課程規劃與開排課作業要點」第二章課程規劃第九條規定
「全英語授課之課程，係指教師所開授課程全程以英語授課，且教材、課堂討論及
成績評量等教學相關事項皆以英語進行。採用全英語授課之課程，教師應填具全英
語授課開課申請表，經各級課程委員會審議通過後實施。」
2.申請課程共計11門。

序 
號 

部 
別 

學 
制 

開課 
系所 

年 
級 

課程名稱 EMI 
修 
別 

授課 
教師 

備
註 

1 進修部 四技 國際溝通英語系 三 英語口語訓練(三) - 必修 牟德明 
2 進修部 四技 國際溝通英語系 一 英語溝通策略(一) - 必修 麥高樂 
3 日間部 四技 國際溝通英語系 一 英語溝通策略(一) - 必修 葛雅 
4 進修部 四技 國際溝通英語系 二 商管英文(一) - 選修 牟德明 
5 日間部 四技 語聽系 一 英文(一) - 必修 曾心嫻 
6 日間部 四技 多遊系 一 英文(一) - 必修 鄭富美 
7 日間部 四技 智科系 一 英文(一) - 必修 楊琇茹 
8 日間部 四技 營養系 一 英文(一) - 必修 陳柏助 
9 日間部 四技 物治系 一 英文(一) - 必修 林思瑤 
10 日間部 四技 物治系 一 英文(一) - 必修 宋明達 
11 日間部 四技 多遊系 一 英文(一) - 必修 宋明達 

討論：略。 
決議： 
1.全英語含EMI課程授課開課申請表，課程大綱需使用公版表格。
２.修訂內容如附件一，修訂後照案通過。



議題一:審議運動保健與防護系擬開科目表 

113學年第 1學期 選修課程擬開科目表 
系所：運動保健與防護系 

部別 日間 學制 四技 年級 3 班級數 1 建議選修學分 4 

開課科目 

科目名稱 
學

分 
時數 

擬開

班數 

人數

上限 

保

留

人

數 

須先完成 

科目 

是否

新開

課程 

任課 

教師 

是否為 

EMI 

課程 

是否為

STEM課

程 

是否為

ESP課

程 

是否為

EAP課

程 

是否為

網路教

學課程 

備註 

功能性訓練與創新設計 2 2 1 60 0 - 是 白鑫長 - - - - - 

體重控制與體型雕塑 2 2 1 60 0 - 是 白鑫長 - - - - - 

總計開課學分數:  4學分 開課倍數：1 

部別 日間 學制 四技 年級 4 班級數 1 建議選修學分 2 

開課科目 

科目名稱 
學

分 
時數 

擬開

班數 

人數

上限 

保

留

人

數 

須先完成 

科目 

是否

新開

課程 

任課 

教師 

是否為 

EMI 

課程 

是否為

STEM課

程 

是否為

ESP課

程 

是否為

EAP課

程 

是否為

網路教

學課程 

備註 

健康產業跨領域合作模式
與應用 2 2 1 60 0 - 是 王怡菁 - - - - - 

總計開課學分數:   2學分 開課倍數：1 

113.05.16 系課程委員會通過 
113.06.12 院課程委員會通過 
（日期）校課程委員會通過 

討論：略。
決議：照案通過。

肆、臨時動議



議題二:審議運動保健與防護系新開科目表 

弘光科技大學 新開選修課程開課申請單
申請學期：      113.1    

課程名稱 功能性訓練與創新設計 系所 運動保健與防護系

英文名稱
Functional training and 
innovative design 任課教師 白鑫長

學分數 2 時數 2 開班數 1 

開課部別 日間部 開課學制 四技 開課年級 3 

課程屬性 ☐ EMI ☐ ESP ☐ EAP ☐網路教學 ☐創新創業 ☐ STEM

指定書目 林淑鈴譯，《麥克波羅伊功能性訓練聖經》，臉譜，2017 

參考書目 自編教材

課程簡介：（動機請直述，目標及大綱則請條列出內容，每項限100 – 150 字左右。） 
(一)動機：
1. 增強身體機能：隨著現代生活方式的改變，越來越多的人因為久坐和缺乏運動而出現身體機能下降

的問題。功能性訓練旨在針對這些問題，透過系統性的訓練來增強身體的穩定性、靈活性和力量。

2. 提高運動效能：功能性訓練不僅限於一般的健身愛好者，也適用於運動員和專業人士，幫助他們提

高運動效能，減少受傷風險，並在比賽中達到更好的表現。

(二)目標：
1. 提升整體身體素質：通過有針對性的訓練計劃，提高受訓者的核心力量、平衡感、柔韌性和協調

性，使其能夠更有效地應對日常生活中的各種動作需求。

2. 推動創新訓練方法：通過創新設計，將多樣化的訓練器材和方法應用於功能性訓練中，激發學員的

訓練熱情，並提供更加有趣和挑戰性的訓練體驗。

(三)大綱：
第一週 功能性訓練概論

第二週 運動需求分析(一) 
第三週 運動需求分析(二) 
第四週 功能性肌力評估(一) 
第五週 功能性肌力評估(二) 
第六週 功能性訓練計劃設計

第七週 功能性訓練計畫設計

第八週 伸展與動態熱身

第九週 期中考

第十週 下半身訓練(一) 
第十一週 下半身訓練(二) 
第十二週 核心訓練(一) 
第十三週 核心訓練(二) 
第十四週 上半身訓練(一) 
第十五週 上半身訓練(二) 
第十六週 增強式運動訓練

第十七週 運動表現提升策略

第十八週 期末考

選修本課程前( V )無／(   )需，先完成之科目： 



課程

評比

■ 期中考   30  ％ □ 書面報告      ％ 
□ 期末考   ％ □ 口頭報告      ％ 
□ 平時考    ％ ■ 平時作業    20  ％ 
■ 課堂參與討論   20  ％ ■ 技術操作    30  ％ 
□ 其他     ％ 

113.05.16系課程委員會通過 
113.06.12院課程委員會通過 
（日期）校課程委員會通過 

附註： 
一、依「弘光科技大學選修課程開課審核辦法」之第三條辦理，申請開設之選修課程須屬個人學

術領域，否則應符合以下三款之一： 
1.著有所開課程學術著作者。
2.修習該課程之研習會或學分班，且領有證書者。
3.具有與該課程相關實務經驗者。

二、若以一小組之方式提出申請者，請依順位列出全部任課教師。 

 申請教師： 白鑫長   113  年 5 月 16 日



弘光科技大學 新開選修課程開課申請單
申請學期：      113.1     

課程名稱 體重控制與體型雕塑 系所 運動保健與防護系

英文名稱
Weight control and body 
sculpting 任課教師 白鑫長

學分數 2 時數 2 開班數 1 

開課部別 日間部 開課學制 四技 開課年級 3 

課程屬性 ☐ EMI ☐ ESP ☐ EAP ☐網路教學 ☐創新創業 ☐ STEM

指定書目 蕭蓉禎等人編，《體重控制(四版)》，華格那，2022 

參考書目 自編教材

課程簡介：（動機請直述，目標及大綱則請條列出內容，每項限100 – 150 字左右。） 
(一)動機：
1. 提升自信與形象：隨著生活質量的提升，人們對於自身體型和外貌的要求也逐漸增加。通過體重控

制與體型雕塑，可以幫助學員達到理想的身材，提升自信心和個人形象。

2. 促進整體健康：控制體重不僅有助於外在形象的改善，還能有效降低慢性病的風險，如心臟病、糖

尿病和高血壓等，進而促進整體健康。

(二)目標：
1. 達到健康的體重範圍：通過科學的飲食計劃和運動方案，幫助學員達到並維持健康的體重範圍，避

免過度肥胖或過度消瘦。

2. 雕塑理想體型：利用針對性的運動訓練和營養指導，幫助學員減少體脂肪、增加肌肉質量，達到緊

實且有線條的體型。

(三)大綱：
第一週 課程介紹與評量方式說明

第二週 體重控制緒論

第三週 認識肥胖

第四週 肥胖形成與相關因子(一) 
第五週 肥胖形成與相關因子(二) 
第六週 體重控制評估

第七週 飲食與體重控制

第八週 藥物與體重控制

第九週 期中考

第十週 手術與體重控制

第十一週 運動與體重控制

第十二週 行為改變與體重控制

第十三週 兒童及青少年體重控制

第十四週 老年人體重控制

第十五週 減重停滯期因應方式

第十六週 錯誤減重方式釐清(一)

第十七週 錯誤減重方式釐清(二)

第十八週 期末考

選修本課程前( V )無／(   )需，先完成之科目： 

課程
■ 期中考   30  ％ □ 書面報告      ％ 
□ 期末考     ％ □ 口頭報告      ％ 



評比 □ 平時考     ％ ■ 平時作業    20  ％ 
■ 課堂參與討論   20  ％ ■ 技術操作    30  ％ 
□ 其他     ％ 

113.05.16系課程委員會通過 
113.06.12院課程委員會通過 
（日期）校課程委員會通過 

附註： 
一、依「弘光科技大學選修課程開課審核辦法」之第三條辦理，申請開設之選修課程須屬個人學

術領域，否則應符合以下三款之一： 
1.著有所開課程學術著作者。
2.修習該課程之研習會或學分班，且領有證書者。
3.具有與該課程相關實務經驗者。

二、若以一小組之方式提出申請者，請依順位列出全部任課教師。 

 申請教師： 白鑫長   113  年 5 月 16 日



弘光科技大學 新開選修課程開課申請單
申請學期：    113.1        

課程名稱 健康產業跨領域合作模式與應用 系所 運動保健與防護系

英文名稱
Interdisciplinary Cooperation Pattern and 
Application of Health Industry 任課教師 王怡菁

學分數 2 時數 2 開班數 1 

開課部別 日間部 開課學制 四技 開課年級 4 

課程屬性 ☐ EMI ☐ ESP ☐ EAP ☐網路教學 ☐創新創業 ☐ STEM

指定書目 自編教材

參考書目 自編教材

課程簡介：（動機請直述，目標及大綱則請條列出內容，每項限100 – 150 字左右。）
(一)動機：
探討健康產業中的跨領域合作模式及其實際應用。健康產業涉及複雜的健康議題和多樣的專業領域，
本課程將引導學生理解如何在不同專業領域間進行有效合作，以解決健康產業面臨的挑戰。

(二)目標：
1. 理解跨領域合作在健康產業中的重要性。
2. 培養學生的跨學科思維和解決問題的能力。

3. 掌握健康資訊技術、數據分析、生物醫學工程等專業知識，並能應用於實際場景。
4. 通過案例分析和專題項目，培養學生的團隊合作和溝通能力。
5. 培養學生對健康產業倫理和法律規範的認識。

(三)大綱：
第一週：課程介紹與跨領域合作基礎（一）   第十週：倫理與法律問題（二） 
第二週：課程介紹與跨領域合作基礎（二）   第十一週：跨領域專題項目（一） 
第三週：健康資訊技術與數據分析（一）     第十二週：跨領域專題項目（二） 
第四週：健康資訊技術與數據分析（二）     第十三週：跨領域專題項目（三） 
第五週：生物醫學工程與健康設備（一）     第十四週：跨領域專題項目（四） 
第六週：生物醫學工程與健康設備（二）     第十五週：跨領域專題項目（五） 
第七週：健康經濟學與市場分析（一） 第十六週：跨領域專題項目（六） 
第八週：健康經濟學與市場分析（二） 第十七週：專題報告準備 
第九週：倫理與法律問題（一） 第十八週：課程總結與結業 

選修本課程前( V )無／(   )需，先完成之科目： 

課程

評比

□ 期中考 ％  書面報告   30   ％ 
 期末考  30  ％ □ 口頭報告 ％

□ 平時考 ％ □ 平時作業 ％

 課堂參與討論  40 ％ □ 技術操作 ％

□ 其他     ％ 
113.05.16系課程委員會通過 
113.06.12院課程委員會通過 
（日期）校課程委員會通過 

附註： 
一、依「弘光科技大學選修課程開課審核辦法」之第三條辦理，申請開設之選修課程須屬個人學術領域，

否則應符合以下三款之一： 
1.著有所開課程學術著作者。
2.修習該課程之研習會或學分班，且領有證書者。
3.具有與該課程相關實務經驗者。

二、若以一小組之方式提出申請者，請依順位列出全部任課教師。 

申請教師： 王怡菁   113 年 5 月 16 日

討論：略。
決議：照案通過。



議題三:審議食品科技系科目總表 

弘光科技大學

113 學年度 日間部四技 食品科技系 食品科技組 科目修正對照表 

科目

類別

原 科 目 修 正 後 科 目

備註
科 目 名 稱

學

分

時

數

學

年

學

期
科 目 名 稱

學

分

時

數

學

年

學

期

必 企業講座 1 1 一 下 刪除

必 基礎文化設計 2 2 一 下 新增

必 專題製作(二) 1 1 三 下 微調選修

113.05.23 系課程會議通過 
113.06.12 民生創新學院課程委員會通過 

校課程委員會議通過



弘光科技大學 日間部 食品科技系 食品科技組 四技 科目總表
學生修業規定（113 學年度入學新生適用）： 
一、本系學生畢業時需修滿 128 學分，包括： 
（一）通識教育課程     30 學分／32 小時 
（二）專業必修   60 學分／67 小時 
（三）選修 38 學分／38 小時 
二、各類科目包括： 第一學年 第二學年 第三學年 第四學年 

備註（一）通識教育課程 30/32 學分 
（學分／時數）

上 下 上 下 上 下 上 下

核心
通識

人文精神(一) 2/2 
人文精神(二) 2/2 
服務學習(一) 0/1 
服務學習(二) 0/1 

基
礎
通
識
課
程

創意概論 2/2 
創意教育

創新思維與應用 2/2 
中文閱讀與書寫(一) 2/2 

語文教育
中文閱讀與書寫(二) 2/2 
英文(一) 2/2 
英文(二) 2/2 
職場專業英文簡報 2/2 

民主與法治 2/2 
公民教育

歷史與文明 2/2 
應用程式設計 2/2 資訊教育

體育 2/2 體能教育

分
類

通
識

社會科學類 2/2 
人文藝術類 2/2 

小計 8/8 8/9 2/2 4/5 2/2 6/6 0/0 0/0 
(二)專業必修 60 學分/ 67 小時

普通化學(含實驗) 2/2 
普通生物學 2/2 
管理學 2/2 院核心課程

營養學 2/2 食品技師領域

普通微生物學 2/2 
普通微生物學實驗 1/2 
分析化學(含實驗) 2/2 

企業講座 基礎文化設計 
1/1 
2/2 

院核心課程

有機化學(含實驗) 2/3 食品技師資格科目 

生物化學(一) 2/2 食品技師考科 

生物化學實驗(一) 1/2 食品技師資格科目 

食品加工學(一) 2/2 食品技師資格科目 

食品加工學實驗(一) 1/2 



弘光科技大學日間部 食品科技系 食品科技組 四技 科目總表

學生修業規定（113 學年度入學新生適用）： 

（二）專業必修
第一學年 第二學年 第三學年 第四學年    備註 

上 下 上 下 上 下 上 下 
生物化學 (二) 2/2 

食品加工學(二) 2/2 食品技師考科 

保健食品初級工程師 

食品加工學實驗(二) 1/2 食品技師 

資格科目 

食品微生物學(含實驗) 2/2 食品技師考科 

保健食品研發工程 

食品添加物(含實驗) 2/2 食品技師考科 

食品化學（一） 2/2 食品技師考科 

保健食品初級工程師 

食品化學實驗（一） 1/2 

食品衛生與安全 2/2 

食品技師考科技術士

檢定項目 

保健食品研發工程 

保健食品初級工程師 

專題製作(一) 1/1 
食品分析(二) 2/2 
食品分析實驗(二) 1/2 
食品生物技術(含實驗)  3/3 食品技師資格科目 

食品工程學 2/2 食品技師資格科目 

專題製作(二) 1/1 

文獻選讀 1/1 

專業實習 9/9 

食品儀器分析(含實驗) 2/2 保健食品初級工程師

食品技師資格科目 

專題討論 2/2 

小    計 6/6 
9/10 
8/9 

8/11 7/8 8/9 
11/12 
12/13 

9/9 2/2 

學分總計 14/14 
17/19 
16/18 

10/13 11/13 10/11 
17/18 
18/19 

9/9 2/2 

（三）選修 38 學分

1.專業選修至少需修滿本系專業選修 18 學分。

2.本系開放外系選修 20 學分，含通識教育中心所開設選修課程最多採認 6 學分為畢業學分（體育課程至多採認 4 學分）。

3.全民國防教育軍事訓練課程不列入畢業學分計算。

附註: 
1.擋修課程：（＊）必選修未修習或不及格，則不可修習該連貫性課程。

2.需使用電腦設備課程：網路與軟體應用、應用程式設計。

3.本系學生須至少修畢本校開設之任一門跨系學程，實符合畢業資格

4.「若取得第二專長證書，其修習之課程皆可認列為畢業學分」
5. 除修滿畢業應修學分外，其他畢業條件需符合本校學則之規定，方具畢業資格。

 113.05.23 系課程會議通過 
113.06.12 民生創新學院課程委員會通過 

校課程委員會議通過



弘光科技大學

113 學年度 日間部四技 食品科技系 烘焙科技組技優專班 科目修正對照表 

科目

類別

原 科 目 修 正 後 科 目

備註
科 目 名 稱

學

分

時

數

學

年

學

期
科 目 名 稱

學

分

時

數

學

年

學

期

必 企業講座 1 1 一 下 刪除

必 基礎文化設計 2 2 一 下 新增

必 校內專業實習 1 1 三 下 刪除

113.05.23 系課程會議通過 
113.06.12 民生創新學院課程委員會通過 

113.07.31 校課程委員會議通過 



弘光科技大學日間部 食品科技系 烘焙科技組技優專班 四技科目總表

學生修業規定（113 學年度入學新生適用）    

一、本系學生畢業時需修滿 128 學分，包括： 
（一）通識教育課程 30 學分／32 小時 
（二）專業必修    60 學分／67 小時 
（三）選修 38 學分／38 小時 

二、各類科目包括： 第一學年 第二學年 第三學年 第四學年

備註（一）通識教育課程 30/32 學分

（學分／時數）
上 下 上 下 上 下 上 下

核心

通識

人文精神(一) 2/2 
人文精神(二) 2/2 

服務學習(一) 0/1 

服務學習(二) 0/1 

基
礎
通
識
課
程

中文閱讀與書寫(一) 2/2 
中文閱讀與書寫(二) 2/2 
英文(一) 2/2 
英文(二) 2/2 

職場專業英文簡報 2/2 

歷史與文明 2/2 
公民素養

民主與法治 2/2 
應用程式設計 2/2 資訊教育

創意概論 2/2 
創新思維與應用 2/2 

體育 2/2 

分
類

通
識

社會科學類 2/2 

人文藝術類 2/2 

小計 4/4 6/7 4/4 6/7 4/4 6/6 0/0 0/0 

(二) 專業必修 60 學分/ 67 小時 

餅乾實作 2/3 

烘焙學 2/2 

營養學 2/2 
管理學 2/2 院核心課程 

烘焙實作原理 2/2 
食品衛生與安全 2/2 
西點蛋糕裝飾(一) 2/3 

企業講座 基礎文化設計 
2/2 
1/1 

院核心課程

異國麵包實作 3/4 



 弘光科技大學日間部 食品科技系 烘焙科技組 技優專班四技科目總表

學生修業規定（113 學年度入學新生適用） 

（二）專業必修`
第一學年 第二學年 第三學年 第四學年 備註

上 下 上 下 上 下 上 下

異國蛋糕與西點實作 3/3 

巧克力製作 2/3 

饀料特色產品實作 2/2 

歐法麵包實作 3/4 

歐法蛋糕與西點實作 3/4 

經典甜點 3/4 

校內專業實習 1/1 

經典歐洲麵包 3/4 

專業實習 11/11 7/7 

專題製作 2/2 
畢業成果

展 

專題討論 2/2 

小計 8/9 
8/9 
7/8 

3/4 7/8 6/8 
10/12 
11/13 

11/11 7/7 

總計 12/13 
14/16 
13/15 

7/8 13/15 10/12 
16/18 
17/19 

11/11 7/7 

（三）選修 38 學分

1.專業選修至少需修滿本系專業選修 18學分。

2.本系開放外系選修 20學分，含通識教育中心所開設選修課程最多採認 6 學分為畢業學分（體育

課程至多採認 4 學分）。

3.全民國防教育軍事訓練課程不列入畢業學分計算。

附註：

1.擋修課程：（＊）必選修未修習或不及格，則不可修習該連貫性課程。

2.需使用電腦設備課程：網路與軟體應用、應用程式設計。

3. 「若取得第二專長證書，其修習之課程皆可認列為畢業學分」

4. 除修滿畢業應修學分外，其他畢業條件需符合本校學則之規定，方具畢業資格。

113.0523 系課程會議通過 
113.06.12 民生創新學院課程委員會通過 

校課程委員會議通過



弘光科技大學

113 學年度 日間部四技 食品科技系 烘焙科技組 科目修正對照表 

科目

類別

原 科 目 修 正 後 科 目

備註
科 目 名 稱

學

分

時

數

學

年

學

期
科 目 名 稱

學

分

時

數

學

年

學

期

必 企業講座 1 1 一 下 刪除

必 基礎文化設計 2 2 一 下 新增

必 校內專業實習 1 1 三 上 刪除

113.05.23 系課程會議通過 
113.06.12 民生創新學院課程委員會通過 

校課程委員會議通過



 弘光科技大學 日間部 食品科技系 烘焙科技組 四技科目總表

學生修業規定（113 學年度入學新生適用）    

一、本系學生畢業時需修滿 128 學分，包括： 
（一）通識教育課程 30 學分／32 小時 
（二）專業必修    60 學分／67 小時 
（三）選修 38 學分／38 小時 

二、各類科目包括： 第一學年 第二學年 第三學年 第四學年

備註（一）通識教育課程 30/32 學分

（學分／時數）
上 下 上 下 上 下 上 下

核心

通識

人文精神(一) 2/2 
人文精神(二) 2/2 

服務學習(一) 0/1 

服務學習(二) 0/1 

基
礎
通
識
課
程

中文閱讀與書寫(一) 2/2 
中文閱讀與書寫(二) 2/2 
英文(一) 2/2 
英文(二) 2/2 

職場專業英文簡報 2/2 

歷史與文明 2/2 
公民素養

民主與法治 2/2 
應用程式設計 2/2 資訊教育

創意概論 2/2 
創新思維與應用 2/2 

體育 2/2 

分
類

通
識

社會科學類 2/2 

人文藝術類 2/2 

小計 4/4 6/7 4/4 6/7 4/4 6/6 0/0 0/0 

(二) 專業必修 60 學分/ 67 小時 

餅乾實作 2/3 

烘焙學 2/2 

營養學 1/2 

管理學 2/2 院核心課程

食品微生物學(含實驗) 2/2 

烘焙實作原理 2/2 
食品衛生與安全 2/2 
進階麵包實作 3/4 

企業講座 基礎文化設計 
2/2 
1/1 

院核心課程 

西點蛋糕裝飾(一) 2/2 



  弘光科技大學 日間部 食品科技系 烘焙科技組 四技科目總表

學生修業規定（113 學年度入學新生適用） 

（二）專業必修`
第一學年 第二學年 第三學年 第四學年 備註

上 下 上 下 上 下 上 下

食品加工學(含實驗) 3/3 

進階蛋糕與西點實作 2/3 

進階中式麵食與實作 2/3 

異國麵包實作 3/4 

異國蛋糕與西點實作 2/3 

食品化學(含實驗) 3/3 

食品分析(含實驗) 3/3 

校內專業實習 1/1 

專業實習 11/11 7/7 

專題製作 2/2 畢業成果展 

專題討論 2/2 

小計 7/9 
11/12 
10/11 

7/8 5/7 
5/6 
6/7 

7/7 11/11 7/7 

總計 11/13 
17/19 
16/18 

11/12 11/14 
9/10 
10/11 

13/13 11/11 7/7 

（三）選修 38 學分

1.專業選修至少需修滿本系專業選修 18學分。

2.本系開放外系選修 20學分，含通識教育中心所開設選修課程最多採認 6 學分為畢業學分（體育課程

至多採認 4 學分）。

3.全民國防教育軍事訓練課程不列入畢業學分計算。

附註：

1.擋修課程：（＊）必選修未修習或不及格，則不可修習該連貫性課程。

2.需使用電腦設備課程：網路與軟體應用、應用程式設計。

3. 「若取得第二專長證書，其修習之課程皆可認列為畢業學分」

4. 除修滿畢業應修學分外，其他畢業條件需符合本校學則之規定，方具畢業資格。

113.05.23 系課程會議通過 
113.06.12 民生創新學院課程委員會通過 

校課程委員會議通過

討論：略。
決議：修訂內容如附件一，修訂後照案通過。



議題四:審議餐旅管理系科目總表 

弘光科技大學 日間部 餐旅管理系 四技 科目總表（餐旅服務模組） 

學生修業規定（ 113學年度入學新生適用）： 

科目 

類別

原 科 目 修 正 後 科 目 備註

科 目 名 稱 學分 時數 學年 學期 科 目 名 稱 學分 時數 學年 學期

專業 

必修 
企業講座 1 1 一 下 基礎文化設計 2 2 二 上 調整院核心課程與學期 

專業 

必修 
校內實習(一) 1 2 二 下 

校內專業實務

(一) 
1 2 二 下 課名調整 

專業 

必修 
校內實習(二) 1 2 三 上 

校內專業實務

(二) 
1 2 三 上 課名調整 

專業 

必修 
專業實務 1 1 三 上 專題實務 1 1 三 上 課名調整 

專業 

必修 
餐旅行銷管理 2 2 三 下 

自媒體經營與

管理 
2 2 三 下 課程調整 

專業 

必修 
實務專題製作 2 2 三 下 實務專題製作 1 1 三 下 學分調整 

113.06.06 系課程委員會訂定通過 
113.06.12 院課程委員會訂定通過 

校課程委員會訂定通過



弘光科技大學 日間部 餐旅管理系 四技 科目總表（餐旅服務模組） 

學生修業規定（ 113學年度入學新生適用）： 

一、本系學生畢業時需修滿 128 學分，包括： 

（一）通識教育課程 30學分 / 32小時  

（二）專業必修 60 / 65時 

（三）選修 38學分 

二、各類科目包括： 第一學年 第二學年 第三學年 第四學年 

備註 （一）通識教育課程 30/32學分學分 

/ 時數） 
上 下 上 下 上 下 上 下 

核心 

通識 

人文精神（一） 2/2 

人文精神（二） 2/2 

服務學習（一） 0/1 

服務學習（二） 0/1 

基
礎
通
識
課
程

中文閱讀與書寫（一） 2/2 

中文閱讀與書寫（二） 2/2 

語文教育 
英文（一） 2/2 

英文（二） 2/2 

職場專業英文簡報 2/2 

歷史與文明 2/2 公民教育 

民主與法治 2/2 

創意概論 2/2 
創意教育 

創新思維與應用 2/2 

應用程式設計 2/2 資訊教育 

體育 2/2 體能教育 

分類 

通識 

人文藝術類 2/2 

自然科學類 2/2 

通識教育課程小計 6/7 8/8 4/5 6/6 4/4 2/2 0/0 0/0 

（二）專業必修 60/65  學分（學分 / 時數）

消費者心理學 2/2 

咖啡與茶飲實務 3/4 

管理學 2/2 院核心課程 

廚藝導論實務 3/4 

餐旅英文 2/2 

企業講座 
基礎文化設計 1/1 2/2 院核心課程 

餐飲管理 2/2 

餐旅衛生安全與法規 2/2 

國際禮儀 2/2 



弘光科技大學 日間部 餐旅管理系 四技 科目總表（餐旅服務模組） 
學生修業規定（ 113學年度入學新生適用）： 

（二）專業必修
第一學年 第二學年 第三學年 第四學年 

備註 
上 下 上 下 上 下 上 下 

旅館管理 2/2 

餐旅會計及財報分析 2/2 

房務管理與實務 3/4 

校內實習（一） 
校內專業實務(一) 1/2 

進階餐旅英文會話 2/2 

客務管理與實務 3/3 

校內實習（二） 
校內專業實務(二) 1/2 

餐旅人力資源管理 2/2 

專業實務 
專題實務 1/1 

餐旅行銷管理 
自媒體經營與管理 2/2 

實務專題製作 
2/2 

1/1 

專業顧客服務 2/2 

校外實習（一） 
11/11 兩門選擇一門 

海外實習（一） 

校外實習（二） 
7/7 兩門選擇一門 

海外實習（二） 

專業必修小計 12/14 7/7 
6/6 

7/8 
9/10 6/7 4/5 

6/6 

5/5 
11/11 7/7 

總    計 18/21 
15/15 

14/14 

11/13 

13/15 
12/13 8/9 

8/8 

7/7 
11/11 7/7 

（三）選修 38學分

1.選修至少需修滿本系專業選修 18 學分。

2.本系開放外系選修 20學分，含通識教育中心所開設選修課程最多採認 6學分為畢業學分(體育

課程至多採認 4學分)。

3.全民國防教育軍事訓練課程不列入畢業學分計算。

附註： 
1. 需使用電腦設備課程：應用程式設計。

2. 校內實習課程每學期實習時數為 36小時。

實習單位為實習旅館與弘櫻館外場，進行實習課程。如有異動或修正依「弘光科技大學餐旅管理系學生校

內實習實施要點」辦理。

3. 學生於畢業前需取得一個跨系學分學程，並依據「弘光科技大學學分學程畢業資格審核要點」辦理。

4. 修習專業實務操作課程與廚藝課程「須穿著課程規定之標準服儀」。

5. 擋修課程：（*）必修未修習或不及格，則不可修習該連貫性進階課程。未完成校內實習，不得至校外實

習。

6. 除修滿畢業應修學分外，其他畢業條件需符合本校學則之規定，方具畢業資格。

113.06.06 系課程委員會訂定通過 
113.06.12 院課程委員會訂定通過 

校課程委員會訂定通過



弘光科技大學  日間部 餐旅管理系 四技 科目總表（亞洲廚藝模組） 

學生修業規定（ 113學年度入學新生適用）： 

科目 

類別

原 科 目 修 正 後 科 目 備註

科 目 名 稱 學分 時數 學年 學期 科 目 名 稱 學分 時數 學年 學期

專業 

必修 
企業講座 1 1 一 下 基礎文化設計 2 2 二 上 調整院核心課程與學期 

專業 

必修 
校內實習(一) 1 2 二 下 

校內專業實務

(一) 
1 2 二 下 課名調整 

專業 

必修 
校內實習(二) 1 2 三 上 

校內專業實務

(二) 
1 2 三 上 課名調整 

專業 

必修 
專業實務 1 1 三 上 專題實務 1 1 三 上 課名調整 

專業 

必修 
餐旅行銷管理 2 2 三 下 

自媒體經營與

管理 
2 2 三 下 課程調整 

專業 

必修 
實務專題製作 2 2 三 下 實務專題製作 1 1 三 下 學分調整 

113.06.06 系課程委員會訂定通過 
113.06.12 院課程委員會訂定通過 

校課程委員會訂定通過



弘光科技大學  日間部 餐旅管理系 四技 科目總表（亞洲廚藝模組） 

學生修業規定（ 113學年度入學新生適用）： 

一、本系學生畢業時需修滿 128 學分，包括： 

（一）通識教育課程 30學分 / 32小時  

（二）專業必修 61分 / 68小時 

（三）選修 37學分  

二、各類科目包括： 第一學年 第二學年 第三學年 第四學年 
備註 （一） 通識教育課程30/32學分 

（學分 / 時數） 上 下 上 下 上 下 上 下 

核心 
通識 

人文精神（一） 2/2 

人文精神（二） 2/2 

服務學習（一） 0/1 

服務學習（二） 0/1 

基
礎
通
識
課
程

中文閱讀與書寫（一） 2/2 

語文教育 

中文閱讀與書寫（二） 2/2 

英文（一） 2/2 

英文（二） 2/2 

職場專業英文簡報 2/2 

歷史與文明 2/2 
公民教育 

民主與法治 2/2 

創意概論 2/2 
創意教育 

創新思維與應用 2/2 

應用程式設計 2/2 資訊教育 

體育 2/2 體能教育 

分類 
通識 

人文藝術類 2/2 

自然科學類 2/2 

通識教育課程小計 6/7 8/8 4/5 6/6 4/4 2/2 0/0 0/0 

（二）專業必修 61/68 學分（學分 / 時數）

消費者心理學 2/2 

咖啡與茶飲實務 3/4 

管理學 2/2 院核心課程 

廚藝導論實務 3/4 

餐旅英文 2/2 

企業講座 
基礎文化設計 1/1 2/2 院核心課程 

餐飲管理 2/2 

餐旅衛生安全與法規 2/2 

中餐實務 3/4* 

食材與營養認識 2/2 



弘光科技大學  日間部  餐旅管理系 四技 科目總表（亞洲廚藝模組） 
學生修業規定（ 113學年度入學新生適用）： 

（二）專業必修
第一學年 第二學年 第三學年 第四學年 

備註 
上 下 上 下 上 下 上 下 

旅館管理 2/2 

中式麵食實務 3/4 

餐旅會計及財報分析 2/2 

校內實習（一） 
校內專業實務(一) 1/2 

進階餐旅英文會話 2/2 

進階中餐實務 3/4 

校內實習（二） 
校內專業實務(二) 1/2* 

餐旅人力資源管理 2/2 

專業實務 
專題實務 1/1 

餐旅行銷管理 
自媒體經營與管理 2/2 

實務專題製作 
2/2 

1/1 

校外實習（一） 
11/11 兩門選擇一門 

海外實習（一） 

校外實習（二） 
7/7 兩門選擇一門 

海外實習（二） 

專業必修小計 12/14 
10/11 
9/10 

7/8 
9/10 

6/8 4/5 
4/4 

3/3 
11/11 7/7 

總    計 18/21 
18/19 

17/18 

11/13 

13/15 
12/14 8/9 

6/6 

5/5 
11/11 7/7 

（三）選修  37 學分

1.選修至少需修滿本系專業選修 17學分。

2.本系開放外系選修 20學分，含通識教育中心所開設選修課程最多採認 6學分為畢業學分(體育課

程至多採認 4學分)。
3.全民國防教育軍事訓練課程不列入畢業學分計算。

附註： 
1. 需使用電腦設備課程：應用程式設計。

2. 校內實習課程每學期實習時數為 36小時。

實習單位由弘櫻館內場、弘櫻館外場、弘磨坊、紅師父擇二進行實習課程。如有異動或修正依「弘光科技大

學餐旅管理系學生校內實習實施要點」辦理。

3. 學生於畢業前需取得一個跨系學分學程，並依據「弘光科技大學學分學程畢業資格審核要點」辦理。

4. 修習專業實務操作課程與廚藝課程「須穿著課程規定之標準服儀」。

5. 擋修課程：（*）必修未修習或不及格，則不可修習該連貫性進階課程。未完成校內實習，不得至校外實習。

6. 除修滿畢業應修學分外，其他畢業條件需符合本校學則之規定，方具畢業資格。

113.06.06 系課程委員會訂定通過 
113.06.12 院課程委員會訂定通過 

校課程委員會訂定通過



弘光科技大學 日間部 餐旅管理系 四技 科目總表（西餐廚藝模組） 

學生修業規定（ 113學年度入學新生適用）： 

科目 

類別

原 科 目 修 正 後 科 目 備註

科 目 名 稱 學分 時數 學年 學期 科 目 名 稱 學分 時數 學年 學期

專業 

必修 
企業講座 1 1 一 下 基礎文化設計 2 2 二 上 調整院核心課程與學期 

專業 

必修 
校內實習(一) 1 2 二 下 

校內專業實務

(一) 
1 2 二 下 課名調整 

專業 

必修 
校內實習(二) 1 2 三 上 

校內專業實務

(二) 
1 2 三 上 課名調整 

專業 

必修 
專業實務 1 1 三 上 專題實務 1 1 三 上 課名調整 

專業 

必修 
餐旅行銷管理 2 2 三 下 

自媒體經營與

管理 
2 2 三 下 課程調整 

專業 

必修 
實務專題製作 2 2 三 下 實務專題製作 1 1 三 下 學分調整 

113.06.06 系課程委員會訂定通過 
113.06.12 院課程委員會訂定通過 

校課程委員會訂定通過



弘光科技大學 日間部 餐旅管理系 四技 科目總表（西餐廚藝模組） 

學生修業規定（ 113學年度入學新生適用）： 

一、本系學生畢業時需修滿 128 學分，包括： 

（一）通識教育課程 30學分 / 32小時  

（二）專業必修 61學分 / 68小時 

（三）選修 37學分  

二、各類科目包括： 第一學年 第二學年 第三學年 第四學年 
備註 （一） 通識教育課程 30/32學分 

（學分 / 時數） 
上 下 上 下 上 下 上 下 

核心 

通識 

人文精神（一） 2/2 

人文精神（二） 2/2 

服務學習（一） 0/1 

服務學習（二） 0/1 

基
礎
通
識
課
程

中文閱讀與書寫（一） 2/2 

語文教育 

中文閱讀與書寫（二） 2/2 

英文（一） 2/2 

英文（二） 2/2 

職場專業英文簡報 2/2 

歷史與文明 2/2 
公民教育 

民主與法治 2/2 

創意概論 2/2 
創意教育 

創新思維與應用 2/2 

應用程式設計 2/2 資訊教育 

體育 2/2 體能教育 

分類 

通識 

人文藝術類 2/2 

自然科學類 2/2 

通識教育課程小計 6/7 8/8 4/5 6/6 4/4 2/2 0/0 0/0 

（二）專業必修 61/68學分（學分 / 時數）

消費者心理學 2/2 

咖啡與茶飲實務 3/4 

管理學 2/2 院核心課程 

廚藝導論實務 3/4 

餐旅英文 2/2 

企業講座 
基礎文化設計 1/1 2/2 院核心課程 

餐飲管理 2/2 

餐旅衛生安全與法規 2/2 

西餐實務 3/4* 

食材與營養認識 2/2 



弘光科技大學 日間部 餐旅管理系 四技 科目總表（西餐廚藝模組） 
學生修業規定（ 113學年度入學新生適用）： 

（二）專業必修
第一學年 第二學年 第三學年 第四學年 

備註 
上 下 上 下 上 下 上 下 

旅館管理 2/2 

食品烘焙實務 3/4 

餐旅會計及財報分析 2/2 

校內實習（一） 
校內專業實務(一) 1/2 

進階餐旅英文會話 2/2 

進階西餐實務 3/4 

校內實習（二） 
校內專業實務(二) 1/2* 

餐旅人力資源管理 2/2 

專業實務 
專題實務 1/1 

餐旅行銷管理 
自媒體經營與管理 2/2 

實務專題製作 
2/2 

1/1 

校外實習（一） 
11/11 兩門選擇一門 

海外實習（一） 

校外實習（二） 
7/7 兩門選擇一門 

海外實習（二） 

專業必修小計 12/14 
10/11 
9/10 

7/8 
9/10 

6/8 4/5 
4/4 

3/3 
11/11 7/7 

總    計 18/21 
18/19 

17/18 

11/13 

13/15 
12/14 8/9 

6/6 

5/5 
11/11 7/7 

（三）選修 37 學分

1.選修至少需修滿本系專業選修 17學分。

2.本系開放外系選修 20學分，含通識教育中心所開設選修課程最多採認 6學分為畢業學分(體育課

程至多採認 4學分)。

3.全民國防教育軍事訓練課程不列入畢業學分計算。

附註： 
1. 需使用電腦設備課程：應用程式設計。

2. 校內實習課程每學期實習時數為 36小時。

實習單位由弘櫻館內場、弘櫻館外場、弘磨坊、紅師父擇二進行實習課程。如有異動或修正依「弘光科技大

學餐旅管理系學生校內實習實施要點」辦理。

3. 學生於畢業前需取得一個跨系學分學程，並依據「弘光科技大學學分學程畢業資格審核要點」辦理。

4. 修習專業實務操作課程與廚藝課程「須穿著課程規定之標準服儀」。

5. 擋修課程：（*）必修未修習或不及格，則不可修習該連貫性進階課程。未完成校內實習，不得至校外實習。

6. 除修滿畢業應修學分外，其他畢業條件需符合本校學則之規定，方具畢業資格。

113.06.06 系課程委員會訂定通過 
113.06.12 院課程委員會訂定通過 

校課程委員會訂定通過

討論：略。
決議：修訂內容如附件一，修訂後照案通過。



國際餐旅學院

議題五:審議國際溝通英語系科目總表 

弘光科技大學 

113 學年度 日間部四技 國際溝通英語系 科目修正對照表 

科目

類別 

原科目 修正後科目 備註 

科目名稱 學

分 

時

數 

學

年 

學

期 

科目名稱 學

分 

時

數 

學

年 

學

期 

必 企業講座 1 1 一 下 刪除 

必 基礎文化設計 2 2 一 下 新增 

必 中英翻譯與習作 2 2 三 下 英文翻譯與習作 3 3 四 上 課程合併 

學分學時

調整 

必 英中翻譯與習作 2 2 四 上 



國際餐旅學院

弘光科技大學 日間部 國際溝通英語系 四技 科目總表

學生修業規定（113 學年度入學新生適用）： 

一、本系學生畢業時需修滿１２８學分，包括：

（一）通識教育課程 30 學分／32 小時 

（二）專業必修 60 學分／62 小時 

（三）選修 38 學分／38 小時 

二、各類科目包括： 第一學年 第二學年 第三學年 第四學年

備註（一）通識教育課程

30 學分/32 小時 
上 下 上 下 上 下 上 下

基
礎
通
識
課
程

中文閱讀與書寫（一） 2/2 語文教育

中文閱讀與書寫（二）  2/2 語文教育

英文（一） 2/2 語文教育

英文（二）  2/2 語文教育

職場專業英文簡報  2/2 語文教育

歷史與文明 2/2 公民教育

民主與法治 2/2 公民教育

應用程式設計  2/2  資訊教育

創意概論 2/2 創意教育

創新思維與應用  2/2  創意教育

體育  2/2 體能教育

核心

通識

人文精神（一）  2/2 

人文精神（二）  2/2

服務學習（一） 0/1 

服務學習（二）  0/1 

分

類

通

識

自然科學類 2/2 

社會科學類  2/2 

小計 10/10 10/11 0/0 4/5 2/2 4/4 0/0 0/0 

（二）專業必修 60 學分／62 小時

管理學 2/2 院核心

企業講座 基礎文化設計
1/1 

2/2 
院核心

英文文法與習作（一） 2/2 分組授課



國際餐旅學院

學生修業規定（113 學年度入學新生適用）： 

（二）專業必修
第一學年 第二學年 第三學年 第四學年

備註
上 下 上 下 上 下 上 下

英文文法與習作（二）  2/2 分組授課

英語溝通策略（一） 2/2 

英語溝通策略（二）  2/2

英語口語訓練（一）  2/2 分組授課

英語口語訓練（二） 2/2 分組授課

英語口語訓練（三） 2/2 分組授課

英語口語訓練（四）  2/2 分組授課

英語聽力訓練（一）  2/2

英語聽力訓練（二） 2/2 

英語聽力訓練（三） 2/2 

英語聽力訓練（四）  2/2 

英文寫作（一）  2/2 分組授課

英文寫作（二） 2/2 分組授課

英文寫作（三） 2/2 分組授課

英文寫作（四）  2/2 分組授課

英文閱讀與討論（一）  2/2

英文閱讀與討論（二） 2/2 

英文閱讀與討論（三） 2/2 

英文閱讀與討論（四)  2/2 

英語實務專題（一）  1/2 

英語實務專題（二）  1/2 

進階英語能力訓練  2/2 

中英翻譯與習作  2/2 

英中翻譯與習作  2/2 

英文翻譯與習作  3/3 

實習  9/9 

小計 6/6 
5/5 

6/6 
8/8 8/8 8/8 

11/12 

9/10 

8/9 

6/7 
9/9



國際餐旅學院

（三）選修 38 學分

1. 共同選修及專業選修至少需修滿 18 學分。

2. 本系開放外系選修 20 學分，含通識教育中心所開設選修課程最多採認 6 學分為畢業學
分（體育課程至多採認 4 學分）。

3.全民國防教育軍事訓練不列入畢業學分計算。

附註：

1.本表請學生妥為保存至畢業前，各生依照科目總表作為往後辦理選課及重（補）修之參

考。

2.「英文文法與習作」、「英語口語訓練」及「英文寫作」等課程皆分為兩組授課。

3.需使用電腦課程設備：應用程式設計

4.本系日間部學生於規定年限內，除應修滿本系所規定之必修學分外，「英文能力」必須

達到「弘光科技大學國際溝通英語系英文畢業資格實施要點」之檢測標準，「資訊能力」

必須達到「弘光科技大學國際溝通英語系資訊能力檢定標準」之規定，方具備畢業資格。 

5.學生應於規定年限內，至少需修畢一跨系學程，始符合畢業要件之一。

6.院核心課程：「管理學」、「基礎文化設計」。

7.本系學生之選課及重補修等，須依照「弘光科技大學國際溝通英語系學生選課輔導辦法」

之相關規定來辦理。

8.除修滿畢業應修學分外，其他畢業條件需符合本校學則之規定，方具畢業資格。

113.02.22國際溝通英語系課程委員會審查 
民生創新學院課程委員會審查

校課程委員會審查

討論：略。
決議：修訂內容如附件一，修訂後照案通過。



議題六:審議護理系擬開科目表 

113學年第 1學期 選修課程擬開科目表 
系所：護理系 

部別 進 學制 二技 
年 

級 
一 班級數 

1 

(戊) 
建議選修學分 課程：4 

開課科目 

科目名稱 
學

分 
時數 

擬開

班數 

人數

上限 

保

留

人

數 

須先完成 

科目 

是否

新開

課程 

任課 

教師 

是否為 

EMI 

課程 

是否為

STEM課

程 

是否為

ESP課

程 

是否為

EAP課

程 

是否為

網路教

學課程 

備註 

跨文化護理 2 2 1 60 5 - - 林麗秋 - - - - - 

僅供二

技進修

部 

護理系

「護理

師在職

專班」

學生選

課 

流行病學概論 2 2 1 60 5 - - 馮兆康 - - - - - 

總計開課學分數:  ______4_____學分 開課倍數：1 

（113.7.04）系課程委員會通過 

（113.7.11）院課程委員會通過 

（日期）校課程委員會通過 

討論：略。
決議：照案通過。

伍、散會



112.2 期第 2 次校課程委員會議資料修訂 

案由

項次
修訂項目 單 位 修 訂 內 容

案由一 擬開科目表
文化設

計系

1.日間部四技三年級，「AI 時代的資訊辨識與倫理」須先完成

科目修正為「行銷概論」。P.7

2.日間部四技三年級，「大數據分析與品牌行銷」須先完成科

目刪除「行銷概論」。P.7

3.日間部四技三年級，總計開課學分數修正為「19 學分含計

畫課程」、「12 學分不含計畫課程」；「開課倍數 1.2(含計畫課

程)」、「開課倍數 0.75(不含計畫課程)」;。P.7

4.日間部四技三年級，「AI 時代的資訊辨識與倫理」、「大數據

分析與品牌行銷」、「人工智慧」備註新增「考量行銷、設計

等跨領域結合新科技之學習難度, 因而控管修課人數以優化教

學品質」。P.7

案由二 新開科目表
文化設

計系

1.日間部四技三年級，「AI 時代的資訊辨識與倫理」；選修本

課程前修正為「需先完成之科目」;課程評比「期中考」新增

「40%」、「期末考」新增「30%」、「平時考新增「30%」;刪除

「課堂參考與討論 30%」、「書面報告 40%」、「平時作業

30%」。P.13

2.日間部四技三年級，「大數據分析與品牌行銷」選修本課程

前刪除「行銷概論」；課程評比「期中考」新增「30%」、「期

末考」新增「20%」、「平時考」新增「50%」;刪除「課堂參考

與討論 30%」、「書面報告 40%」、「平時作業 30%」。P.15

3.日間部四技三年級，「人工智慧」，參考書目修正為「無」；

課程評比期中考新增「30%」、期末考新增「50%」、平時考新

增「20%」;刪除「課堂參考與討論 30%」、「書面報告 40%」、

「平時作業 30%」。P.16、P.17

案由三 科目總表

護理系
進修部二技，護理師在職專班選修修正為「32」學分「32」

小時。P.23 

食科系

1.「113 學年日間部食品科技系 烘焙科技組產學合作(海青班)

四技科目總表」修正為「弘光科技大學 日間部 食品科技系 烘

焙科技組 產學合作學士(海青班) 四技 科目總表」。P.38

2.113 學年度日間部四技，烘焙科技組產學合作(海青班)，專

業必修二下「專業實習」修正為「專業實習(一)」，三下「專

業實習」修正為「專業實習(二)」，四下「專業實習」修正為

「專業實習(三)」。P.39

運休系

1.108 學年度日間部四技科目總表，撤案。P.40- P.42 

2.109 學年度日間部四技科目總表，撤案。P.43- P.46 

3110 學年度日間部四技科目總表，刪除附註第 7 點。P.49 

4.111 學年度日間部四技科目總表，刪除附註第 7 、9 點。P.52 



餐旅系

111 學年度進修部二技科目總表，「創意中式糕點製作」修正

為「4/4」專業必修修正為「32 學分 32 小時」；一下小計修正

為「10/10」。P.53 

案由六

全英

授課開課

國英系

1.進修部四技三年級，「英語口語訓練(三)」中英文課程評比須

列入期末考比例。P.67、P.69

2.進修部四技三年級「英語口語訓練(三)」、日間部四技一年級

「英語溝通策略（一）」、進修部四技三年級「商管英文(一)」、

授課教師英文能力說明請明確詳述，非僅以國籍填寫。P.64、

P.75、P.80

外語

中心

1.日間部四技語聽系、多遊系、智科系、營養系、物治系開設

「英文(一)」之課程大綱應修正填寫「任課教師」，或依學校

公版中英文課綱格式呈現。P.88、P.93、P.98、P.103、P.108

2.日間部四技物治一丙開設「英文(一)」開課單位應修改為

「物治一甲」。P.111

3.日間部四技語聽一丙開設「英文(一)」開課單位應修改為

「語聽一甲」。P.117

臨時

動議

議題三

科目總表 食科系

1. 113 學年度日間部科目總表/修正對照表「基礎文化設計」

修正為「基礎創意設計」。P.130、P.131、P.134、P.135、

P.136、P.137

臨時

動議

議題四

科目總表 餐旅系

1. 113 學年度日間部科目總表/修正對照表「基礎文化設計」

修正為「基礎創意設計」。P.139、P.140、P.142、P.143、

P.145、P.146

臨時

動議

議題五

科目總表 國英系
113 學年度日四技科目總表/修正對照表「基礎文化設計」，修

正為「基礎創意設計」。P.148、P149 
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