
114學年度第2學期第2次校課程委員會會議紀錄 

時間：114年5月26日（星期二） 上午10：30 

地點：人文講堂(行政大樓四樓) 

紀錄：梁佳嫆 
壹、 主席致詞

貳、 業務報告

報告事項一：前期會議後續追蹤 
114學年度第2學期第 1次校課程委員會決議事項 

案由 
會後 

執行情況 

 提案 
 討論 

一、審查 115.1 學期各系所選修課擬開科目表。 

已完成。 

二、審查 115.1 學期高職預修專班擬開科目表。 

三、審查115.1學期各系所新開選修課程內容。 

四、審查各系所科目總表(含科目修正對照表)內容。 
五、審查學分學程。 
六、審查 115.1 學期網路教學課程申請計畫。 
七、審查弘光科技大學學分學程實施辦法辦法及弘光科技大學通識教
育課程規劃暨開課辦法。 
八、審查 115.1 學期全英語授課開課申請。 

臨時
動議 

一、審查 115.1 環安系擬開科目表。 
已完成。 

二、審查 115.1 全英語授課申請表(進二技護理系) 。 

    參、審議事項： 

 案由一：審查115.1學期各系所選修課擬開科目表。 
1.各系所每學期開設選修課程學分數應以 1.3 倍為原則。P.3-P.5

2.各系所 115.1 學期選修課程擬開課程表。 P.6-P.25

3.審查順序：護理學院→醫療健康學院→民生創新學院→國際餐旅學院→通識教育中

心。

討論：略。 
決議： 
1.選修課程擬開科目表，是否新開課程欄位請以「是」及「否」呈現。

2.修訂內容如附件一，修訂後照案通過。

 案由二：審查115.1學期各系所新開選修課程內容。  

 說明：    
1.新開選修課程微幅調整表。P.26-P.32

2.以學院別進行各系所115.1學期新開選修課程內容審查。

3.審查順序：護理學院→醫療健康學院→民生創新學院→國際餐旅學院→通識教育



中心。 

4.護理學院：P.33-P.35

日二技護理系(l門課)

5.醫療健康學院：P.36-P.46

語言治療與聽力學系(2門課)

動物保健系(1門課)

老人福利與長期照顧事業系(2門課)

6.民生創新學院：P.47-P.49

多媒體遊戲發展與應用系(1門課)

7.國際餐旅學院P.50-P.52

國際溝通英語系(1門課)

8.通識教育中心(1門課)：P.53-P.56

討論：略。 
決議： 
１.修訂內容如附件一，修訂後照案通過。

2.銜接課程，課程大綱請依實際課程天數填寫，範例如附件(二)。

案由三：審查各系所科目總表(含科目修正對照表)內容。
說明：

     審查順序：醫療健康學院→民生創新學院→國際餐旅學院→智慧科技學院。 

1醫療健康學院：P.58-P.70 

老人福利與長期照顧事業系 

115學年度 日間部 四技 科目總表（產學合作國際專班） 

115學年度 日間部 四技  科目總表（產學合作海青班） 

115學年度 進修部 社會連結與身心支持學分學程專班 科目總表 

 健康事業管理系 

115學年度 日間部 現役軍人營區碩士在職專班 科目總表 

2民生創新學院：P.65-P.73 

多媒體遊戲發展與應用系 

115學年度  日間部 新南向產業合作國際專班 科目總表 

化妝品應用系 

115學年度  日間部 新南向產業合作國際專班 科目總表 

幼兒保育系 

115學年度 日間部 二技 科目總表 

文化設計與行銷系 
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115學年度 進修部 四技 科目總表 （多元專長培力） 

運動休閒系 

115學年度 進修部 四技 全人身心靈深度休閒學分學程 科目總表 

3國際餐旅學院：P.74-P.101 

餐旅管理系 

112學年度 日間部 四技 科目總表(餐旅服務組) 

112學年度 日間部 四技 科目總表(亞洲廚藝組) 

112學年度 日間部 四技 科目總表(西餐廚藝組) 

115學年度  日間部 新南向產業合作國際專班 科目總表 

食品科技系 

114學年度 日間部 產攜專班合作專班 A組  

114學年度 日間部 產攜專班合作專班 B組  

115學年度 日間部 產攜專班合作專班 A組  

115學年度 日間部 產攜專班合作專班 B組  

115學年 度 日間部 四技 科目總表(國際專修部春季班) 

國際溝通英語系 

114學年度 多元專長培力 科目總表 

115學年度 多元專長培力 科目總表 

115學年度 進修部 四技 走讀世界:觀光旅遊與健康福祉學分學程 科目總表 

4智慧科技學院：P.102-P.125 

智慧科技應用系 

115學年度 AI:智馭未來：無人機與邊緣運算實戰學分學程專班 科目總表 

115學年度 日間部 四技 科目總表(國際專修部秋季班) 

115學年度 日間部 四技 科目總表(國際專修部春季班) 

環境與安全衛生工程系 

115學年度 日間部 四技 科目總表(國際專修部秋季班)綠色科技組 

115學年度 日間部 四技 科目總表(國際專修部春季班)環境工程組 

115學年度 日間部 四技 科目總表(國際專修部秋季班) 環境工程組 

115學年度 日間部 四技 科目總表(國際專修部春季班)職業安全衛生組 

115學年度 日間部 四技 科目總表(國際專修部秋季班) 職業安全衛生組 

115學年度 日間部 四技 科目總表(國際專修部春季班)綠色科技組 

討論：略。 
決議： 
１.修訂內容如附件一，修訂後照案通過。
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 案由四：審查學分學程。P.120- P.158 

 說明： 

1.停辦-幸福兒童產業之跨域人才培育實作學程。（幼兒保育系）

2.停辦-觀光休閒學分學程。（運動休閒系）

3.修訂-產業人工智慧技術應用學分學程。（智慧科技學院）

4.新增-整體造型設計實務微學程。（美髮造型設計系）

3.新增-甜點製作實務微學程。（食品科技系）

討論：略。 
決議： 
１.修訂內容如附件一，修訂後照案通過。

2.序號 4 及序號 5 學分學程，修訂如附件(三)。

案由五：審查115.1學期全英語授課開課申請。P.159- P.166

說 明：

一、依據「弘光科技大學課程規劃與開排課作業要點」第二章課程規劃第九條規定

「全英語授課之課程，係指教師所開授課程全程以英語授課，且教材、課堂討論及

成績評量等教學相關事項皆以英語進行。採用全英語授課之課程，教師應填具全英

語授課開課申請表，經各級課程委員會審議通過後實施。」 

二、申請課程共計1門。  

115.1全英授課申請一覽表 

學院 系名 開課班級 課程名稱 

護理學院 護理系 日二技二年級 護理經驗反思與臨床溝通實務 

討論：略。 
決議： 
照案通過。 

肆、臨時動議

議題一：審查115.1環安系新增一門課程。 

說明： 

因113-2學期環安系學生 「行動應用程式設計」(3學分/3小時)課程不及格人數達22人，

學生大四下將進行實習，且圖資電腦設備無法提供更多的重補修學生修課，擬修正選修

課程擬開科目表「健康風險評估 」為「行動應用程式設計」，115-1學期於進修部加開

選修課程「行動應用程式設計」課程(2學分/2小時)，並加修本系專業選修補足學分。 
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115學年第 1 學期 選修課程擬開科目表 
系所：環境與安全衛生工程系

部別 進
學

制
四技

年

級
三

班級

數
2 建議選修學分 不分組8 

開課科目

科目名稱
學

分

時

數

擬

開

班

數

人

數

上

限

保

留

人

數

須先完

成

科目

是

否

新

開

課

程

任課

教師

是否

為

EMI 
課程

是否

為

STE
M課

程

是否

為

ESP
課程

是否

為

EAP
課程

是否

為網

路教

學課

程

備

註

環境生態學 2 2 1 60 5 - - 何澤宗 - 是 - - - 

環境與職業衛生 2 2 1 60 5 - - 羅金翔 - 是 - - - 

環境規劃與管理 2 2 1 60 5 - - 蔡志聰 - 是 - - - 

組織型溫室氣體

盤查
2 2 1 60 5 - - 蔡志聰 - 

是
- - 

- 

製程安全 2 2 1 60 5 - - 潘美娟 - 是 - - - 

勞動檢查實務 2 2 1 60 5 - - 羅融達 - 是 - - - 

行動應用程式設

計
2 2 1 60 5 - - 陳俊元 - 

是
- - 

- 

總計開課學分數:  ___14__學分 開課倍數：0.9 

115.04.28系課程委員會通過 
115.05.14院課程委員會通過 

校課程委員會通過

討論：略。 
決議： 
照案通過。 

議題二：進二技護理系新增一門網路教學課程。 

序 
教師 

系所 

申請 

教師 
課程名稱 

首次 

申請 

年

級 

學

分 

時

數 

修

別 

部

別 
學制 

開課 

系所 

教學 

型態 

線上

教學

週數 
備註 

1 
外語

中心 
李麗玲 英文進階閱讀 否 一 2 2 必 進 二技 護理系 同步 1+非同步 17 18 漢基班 

討論：略。 
決議： 
照案通過。 

議題三:審查115.1食科系新增一門課程。 

說明：  

一、食品科技系：日四技3+4產攜(A)班選修課程擬開科目表修正開班數為2班，詳如下列資料。 
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115學年第 1 學期 選修課程擬開科目表 
系所： 食科系 

部別 日 
學

制 

四技

3+4產

攜(A) 

年 

級 
一 

班級

數 

3 (戊、己、

庚) 
建議選修學分 8 

開課科目 

科目名稱 
學

分 

時

數 

擬

開

班

數 

人

數

上

限 

保

留

人

數 

須先完

成 

科目 

是否

新開

課程 

任課 

教師 

是否

為 

EMI 

課程 

是否

為

STEM

課程 

是否

為

ESP

課程 

是否

為

EAP

課程 

是否

為網

路教

學課

程 

備

註 

色彩學 2 2 2 60 0 - - 程靜怡 - - - - - 

生理學 2 2 2 60 0 羅婉瑜 是 - - - - 

食物學原理 2 2 2 60 0 - - 蔡文騰 - - - - - 

飲料調製 2 2 2 60 0 - - 陳韋成 - - - - - 

基礎蛋糕與西點

實作
3 3 2 60 0 - - 新聘 

- 
- - - - 

總計開課學分數: 
 _____22____學

分 
開課倍數：0.9 

（115.05.05）系課程委員會通過 
（115.05.06）院課程委員會通過 

（日期）校課程委員會通過

討論：略。 
決議：
照案通過。

伍、 散會
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案由 

項次 

修訂 

項目 
單 位 頁碼 修訂項目 

案由一 擬開 

護理系 7 日間部二技護理系二年級，關懷與溝通任課教師修正為「林美伶」。 

語聽系 10 
日間部四技二年級，「實作創課－從聽語科學到數位創課：iHEAR 國際公益教材計畫」修正

為「實作創課－聽障兒童數位教村設計」;備註新增「銜接課程」。 

營養系 14 日間部四技營養系一「餐桌上的營養密碼」備註新增「銜接課程」。 

老福系 15 日間部四技老福系一年級，(產學合作國際專班四技)，撤案。 

食科系 21 

學制「國際產業人才教育碩士專班」更正為「碩士班」，班級數「1」更正為「1(國際產業人

才教育碩士專班)」。 

是否新開課程「食品微生物特論、食品風險評估特論、保健食品特論、寵物食品特論、國際餐

旅產業經營管理」更正為「否」 

運休系 19 
進修部全人身心靈深度休閒學分學程一年級，學制修正為「四技」，年級修正為「一(全人身

心靈深度休閒學分學程)」。 

外語暨 

全英教

學中心 

25 
1.外語暨全英教學中心「職場英文-資訊」修正為「職場英文-資訊類」。

2.外語暨全英教學中心「觀光日語-初級(二)」修正為「觀光日語初級(二)」。

案由二 
微調 

新開 
營養系 

29 日間部四技營養系一年級「餐桌上的營養密碼」新課綱教學內容進度需依實際天數修正。 

30 
日間部四技營養系一年級「餐桌上的營養密碼」新課綱課程評比修正為：出席率: 25% 、書

面報告:25%、課堂參與:25% 、小考:25% 

31 

1.日間部四技營養系一年級「餐桌上的營養密碼」舊課綱標題修正為「弘光科技大學 114 學

年度第 1 學期課程綱要一覽表」。 

2.日間部四技營養系一年級「餐桌上的營養密碼」舊課綱教學內容進度需依實際天數修正。

32 
日間部四技營養系一年級「餐桌上的營養密碼」舊課綱課程評比修正為：出席率: 25% 、書

面報告:25%、課堂參與:25% 、小考:25% 

案由三 科目

總表 

妝品系 
68 

69 

日四技妝品系國際學生產學合作專班科目總表將(一)華語課程學分小時數併入(二)通識教育

課程修正為「20 學分/30 小時」， 

(二)專業必修修正為「64 學分/64 小時」，(三)專業選修修正為「44 學分/44 小時」，刪除專

業必修「實務專題研究(二)、實務專題研究(三) 

、實務專題研究(四)」，二下、三上及三下專業必修小計修正為「0/0」。 

老福系 

65 

66 
弘光科技大學老人福利與長期照顧事業系產學合作國際專班四技科目總表，撤案 

66 

67 

修正標題，弘光科技大學 日間部 老人福利與長期照顧事業系 產學合作學士(海青班) 四技 

科目總表 

食科系 

92 

114 學年入學日間部產學攜手合作專班四技 3+4 科目修正總表 A 組修正對照表，原科目基

礎中式麵食與實作學分、時數、學年級學期正更為 

「學分 3  學時 4 學年三 學期上」 

93 

1.標題「114 學年食品科技系產學攜手合作專班四技 3+4 科目總表 A 組」修正為「弘光科

技大學日間部  食品科技系 產學攜手合作專班 四技 科目總表」 

2.標題「學生修業規定（114 學年度入學新生適用）」修正為「學生修業規定（114 學年度

產學攜手合作專班四技 3+4 A 組 入學新生適用）」

3.基礎麵包實作、基礎蛋糕與西點實作，備註選修 刪除

(附件一)
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案由 

項次 

修訂 

項目 
單 位 頁碼 修訂項目 

案由三 科目

總表 

96 

1.標題「114 學年食品科技系產學攜手合作專班四技 3+4 科目總表 B 組」修正為「弘光科

技大學日間部  食品科技系 產學攜手合作專班 四技 科目總表」 

2.標題「學生修業規定（114 學年度入學新生適用）」修正為「學生修業規定（114 學年度

產學攜手合作專班四技 3+4 B 組 入學新生適用）」 

3.基礎麵包實作、基礎蛋糕與西點實作，備註選修 刪除

4.基礎蛋糕與西點實作，刪除線刪除

98-101 撤案 

102 

1.標題「弘光科技大學 四技國際專修部 食品科技系 烘焙科技組 科目總表」修正為「弘光科

技大學 日間部 食品科技系 國際專修部  四技

烘焙科技組 科目總表」

幼保系 76 

1.（一）通識教育課程 12 學分（學分／時數）修正為「通識教育課程 12 學分（12 學分／

12 時數）」 

2.（二）專業必修 34 學分（學分／時數）修正為「專業必修 34 學分（34 學分／34 時數）」 

運休系 73 
進修部四技全人身心靈深度休閒學分學程專班 科目總表表頭修正為「進修部 運動休閒系 全

人身心靈深度休閒學分學程專班 四技 科目總表」。

國英系 101 

弘光科技大學 進修部 四技 走讀世界:觀光旅遊與健康福祉學分學程專班科目總表，表頭修

正為「弘光科技大學 進修部 國際溝通英語系 走讀世界:觀光旅遊與健康福祉學分學程 四

技 科目總表」。 

智科系 105 

弘光科技大學 進修部 四技 AI 智馭未來：無人機與邊緣運算實戰學分學程專班 科目總表，

表頭修正為 

「弘光科技大學 進修部 智慧科技應用系  AI 智馭未來：無人機與邊緣運算實戰學分學程 

四技 科目總表」。 

環安系 

108 

日四技綠科組 115 入學國際專修部秋季班科目總表之一、本系學生畢業時需修滿學分小時數

修正為「128 學分/133 小時」

、(三)選修修正為「51 學分/51 小時」。 

114 
日四技職安組 115 入學國際專修部春季班科目總表之一、本系學生畢業時需修滿學分小時數

修正為「128 學分/133 小時」。 

118 

119 

日四技綠科組 115 入學國際專修部春季班科目總表之一、本系學生畢業時需修滿學分小時數

修正為「128 學分/133 小時」

、(三)選修修正為「51 學分/51 小時」、(三)選修之 1.專業選修至少需修滿 21 學分修正為「31

學分」。

案由四 
學分

學程 
智科系 140 產業人工智慧技術應用學分學程修讀辦法第 6 條，刪除「修正時亦同」。 
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（附件二）  弘光科技大學 新開選修課程開課申 請單
開課學期：

課程名稱 系所

英文名稱 任課教師

學分數 時數 開班數

開課部別 開課學制 開課年級

課程屬性 ☐ EMI ☐ ESP ☐ EAP ☐網路教學 ☐創新創業 ☐ STEM

指定書目

參考書目

課程簡介：（動機請直述，目標及大綱則請條列出內容，每項限 100 – 150 字左右。）

(一)動機：

(二)目標：

(三)大綱：（銜接課程上課日期：（o/o~o/o））

天數 時數 課程內容 備註 
第 1 天 6 
第 2 天 6 
第 3 天 6 

選修本課程前( V )無／(   )需，先完成之科目： 

課
程
評
比

□ 期中考     ％ □ 書面報告  ％ 
□ 期末考     ％ □ 口頭報告  ％ 
□ 平時考     ％ □ 平時作業  ％ 
□ 課堂參與討論     ％ □ 技術操作  ％ 
□ 其他     ％ 

（日期）系課程委員會通過 
（日期）院課程委員會通過 
（日期）校課程委員會通過 

附註： 
一、依「弘光科技大學選修課程開課審核辦法」之第三條辦理，申請開設之選修課程須屬個人學

術領域，否則應符合以下三款之一： 
1.著有所開課程學術著作者。
2.修習該課程之研習會或學分班，且領有證書者。
3.具有與該課程相關實務經驗者。

二、若以一小組之方式提出申請者，請依順位列出全部任課教師 
 申請教師：     年 月 日
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弘光科技大學 
整體造型設計實務微學程 

學程選讀要點 

學程修讀說明 

學程課程規劃表 

主辦：美髮造型設計系 

(附件三)
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弘光科技大學整體造型設計實務微學程實施要點

中華民國115年05月05日校課程委員會議修正通過 
(修正歷程詳全條文末) 

一、 為培育學生具備美髮造型專業技術、整體造型設計能力及美感素養，並強化

其實務應用能力與就業競爭力，促進跨域學習及與產業接軌，特訂定「弘光

科技大學整體造型設計實務微學程實施要點」（以下簡稱本要點）。

二、 本要點所指整體造型設計實務微學程（以下簡稱本學程），係以整體造型設

計為核心，結合造型設計與創作應用之跨領域學習課程，涵蓋髮型造型、風

格設計及服裝搭配等相關內容。本學程實施對象為本校日間部及進修部大

學部學生。

三、 本學程由美髮造型設計系課程委員會負責規劃、統整及修訂，含課程內容及

學生學習成效檢核，並提報美髮造型設計系課程委員會及校課程委員會通

過後實施。

四、 課程規劃：

    1 本學程修課總學分數以十二學分以上為原則 。 

    2 課程應具系統性與階段性，得區分為下列三類： 

(1) 基礎課程：培養造型基礎知識與基本技術能力。

(2) 核心課程：強化整體造型設計等專業技能。

(3) 進階應用課程：整合所學，提升創作設計及實務應用能力。

五、 課程發展與檢討機制：

    1 本學程課程之規劃與修訂，得邀請業界專家、學者或相關專業人士參與，

以確保課程內容符合產業需求。

    2 應定期檢視課程實施成效，其內容包括學生學習成果、教學回饋及產業建

議。

    3 依前款檢討結果，適時調整課程內容與教學方式，以持續精進教學品質。 

六、 教學與評量：

1 本學程得依課程性質採多元教學方式，包括講授教學、實作訓練、專題製

作及實務操作等。

2 學習成效評量應採多元方式辦理，如實作評量、作品成果展示、專題報告

或其他適當方式，以確實評估學生之專業能力與應用能力。
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七、 修習規定：學生修習本學程之課程及學分數，應依本校學則及相關規定辦理。 

八、 外系學生(本系學生除外)於規定期限內修畢本學程規定之科目與學分，可視

為完成本校規定之跨域學分學程。

九、 本要點未盡事宜，依本校相關規定辦理。

十、 本要點經美髮造型設計系課程委員會及民生學院院課程委員會議、校課程

委員會議通過後實施。

中華民國115年04月14日美髮造型設計系課程委員會議訂定通過 
中華民國115年04月14日民生創新學院課程委員會議訂定通過 
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弘光科技大學整體造型設計實務微學程修讀說明 
一、 源起： 

本校秉持「以人為本、關懷生命」之辦學理念，強調專業與人文素養並重，

並以「健康與民生領域的頂尖科技大學」為發展願景，致力培育具專業知能

與實務能力之優秀人才。 

在整體辦學特色中，除強化學生語言能力與跨域實作能力外，亦重視專業技

術與產業接軌之實務能力培養。美髮造型產業屬於民生服務與時尚設計領

域，對專業技術、美感素養及顧客服務能力要求甚高。 

為提升學生於整體造型設計領域之專業能力與實務應用能力，並培養具備

造型創作與整合能力之人才，特規劃本微學程，以系統化課程強化學生專業

能力與職場競爭力。 

二、 成立宗旨： 

本學程以培育具備整體造型設計與風格創作能力之人才為目標，結合本校

辦學特色與產業需求，透過階段式課程設計，使學生具備實務操作與問題解

決能力。 

三、 學程設置目的： 

1. 培養學生具備造型之專業知識、技能與職業態度。

2.培養造型設計、整合應用與創作實務能力。

3. 培養學生面對實際工作情境之應變與問題解決能力。

4. 促進學生與不同專業領域之合作與溝通能力。

5. 提升學生銜接產業實務及就業之能力。

四、 修讀規定： 

1. 修習學程為本校大學部日間部及進修部學生。

2. 本學程修課總學分數至少12學分，課程應包含「基礎課程」、「核心課程」

及「進階課程」三階段。

3. 學程學分應列入每學期修課學分上限計算，並納入畢業學分計算。

4. 學生於規定期限內修畢本學程規定之科目與學分者，得視為完成本校學

分學程相關規定。

5. 本學程得規劃實務專題或自主學習課程（如造型創作、作品發表等），以

強化學生整合應用能力；其學分採計方式依本校相關規定辦理。

五、 登記修讀學程： 

學分學程選課方式須依教務處課務組公告之選課作業流程辦理學程登記與

選課。 
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六、 課程地圖： 

本學程課程依序規劃為：基礎課程 → 核心課程 → 進階／應用課程逐步

培養學生由基礎技術、專業技能至整體造型整合應用之能力。 

七、 選讀結果： 

凡學生修滿本學程所規定之科目與學分者，由本校發給學程證明書。因故

未能修畢學程者，可於中途申請放棄，已修得之學分，則以選修學分計算

之。 

八、 結業證明申請方式： 

學生應於畢業前公告時程內檢附學程結業證明申請書及成績單正本向美髮

造型設計系辦公室辦理申請手續。 
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整體造型設計實務微學程課程規劃表 
中華民國115年05月05日校課程委員會議修正通過 

(修正歷程詳全條文末)

類別 課程名稱 學分/時數 開設系所 備註

基
礎
課
程

自媒體經營與管理 3/3 美髮造型設計系
2 
門

課

程

必

修
外景造型實務 3/3 美髮造型設計系

核
心
課
程

流行時尚造型實務 2/2 美髮造型設計系
3 
門

課

程

選

1 
門

造型風格與設計 3/3 美髮造型設計系

AI 髮型設計與創作應用 2/2 美髮造型設計系

進
階
課
程

企業專題(一) 2/2 美髮造型設計系
4 
門

課

程

選

2 
門

課

企業專題(二) 2/2 美髮造型設計系

時尚髮型設計實務 3/3 美髮造型設計系

主題造型與服裝風格規劃 3/3 美髮造型設計系

合計：至少 12 學分 

中華民國115年04月14日美髮造型設計系課程委員會議訂定通過 
中華民國115年04月14日民生創新學院課程委員會議訂定通過 
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弘光科技大學 

甜點製作實務 

微學程 
學程選讀辦法 

學程修讀說明 

學程課程開設統計表 

主辦：食品科技系 
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弘光科技大學甜點製作實務微學程選讀辦法 
115年04月15日國際餐旅學院課程委員會議修訂 

115年00月00日校課程委員會議修訂

(修正歷程詳全條文末) 

第一條   為強化學生具備甜點製作實務之專業技能，提升其於烘焙產業相關職務之

就業競爭力，特訂定本辦法，作為學生選讀「甜點製作實務微學程」（以

下簡稱本學程）之依據。 

第二條   依據本校「學程實施辦法」，食品科技系為本學程之主辦單位，負責本學程

之課程規劃與行政執行業務。 

第三條   本學程修課總學分數以12學分為原則，課程包括「基礎課程」、「核心課程

第四條 

第五條 

」及「進階或應用課程」三階段。課程設置應考量本校辦學特色、學生特性 

、系科屬性及產業人才需求，先設定本學程之設立宗旨、定位及學生核心能

力指標。外系(不包含本系學生)選讀本學程可視為畢業跨域學程。

凡本校日間部與進修部之大學部學生均可申請選讀本學程。 

學生修讀本學程課程，應於每學期依教務處課務組公告期限內辦理學程登記

及選課。 

第六條   學程課程以隨班附讀為原則，每學期每門課選課原則不得造成該班總人數

超過60人，必要時得開設專班。

第七條   凡學生修滿本學程所規定之科目與學分者，應於畢業前公告時程內，檢附學

程結業證明申請表及成績單向食品科技系申請，經審核通過後，報請本校

發給學程證明書。 

第八條   選讀本學程之學生可於中途放棄學程之修讀，但必須於本校教務處課務組

規定期限內上網辦理放棄申請，已修得知學分，依各系承認外系學分數之

規定計算之。  

第九條 本辦法如有未盡事宜，須依本校學則及相關法令之規定辦理。 

第十條 本辦法經食品科技系系課程委員會、國際餐旅學院課程委員會議、校課程委員

會議以及教務會議通過後實施。 

115 年 04 月 09 日制定食品科技系課程委員會會議通過

115 年 00月 00日制定國際餐旅學院課程委員會會議通過
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甜點製作實務微學程修讀說明 
 
一、 成立宗旨： 

本學程旨在培育具備專業實務能力與創新思維之甜點製作人才，結合理論基礎

與實務操作課程，強化學生於蛋糕與西點製作、烘焙原理應用核心能力。透過

系統性課程設計，提升學生對烘焙產品品質、製程控制與市場需求之整合能力

，進而培養其在烘焙產業中之就業競爭力與專業發展潛力。此外，本學程亦著

重實務技能與產業接軌，導入實作導向教學，培養學生具備產品開發、創意表

現及問題解決之能力，以因應多元化甜點市場之發展趨勢，達成學用合一之教

育目標。 

二、 修讀資格： 

凡本校大學部學生(含日間部、進修部)皆可修讀本學程所開之課程。 

三、 登記修讀學程： 

(一)有意修讀本學程之學生，可在教務處教學組公告時間，至學生整合系統申請

選讀學程及選課。 

(二)每學期每門課選課原則不得造成該班總人數超過60人，若該學期已超過該門

課可修習人數上限，學生不得要求增加修習人數，另行開設專班則不在此限

之內。 

四、 應修科目及學分數： 

本學程所應修科目及學分數如「弘光科技科技大學實務甜點製作微學程開設系

所暨課程統計表」修習所列。修讀學分之認定由食品科技系辦理審查，選讀學

程學分需列入每學期修業學分上限中計算。 

五、 選讀結果： 

凡學生修滿本學程所規定之科目與學分者，由本校發給學程證明書。因故未能

修畢學程者，可於中途申請放棄，已修得之學分，依各系承認外系學分之規定

計算之。 

六、結業證明申請方式： 

學生應於畢業前公告時程內檢附學分學程個人修課總表及歷年成績單向食品科技

系辦公室辦理申請手續。 
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甜點製作實務微學程課程規畫表 
115年00月00日校課程委員會議修訂 

(修正歷程詳統計表末) 

 

115 年 04 月 09 日制定食品科技系課程委員會會議通過 

115 年 00月 00日制定國際餐旅學院課程委員會會議通過 

 

說明： 

1.根據學則規定，相同課程不得修讀 2 次。 

2.學生修讀本學程課程，應於每學期開學公告期限內辦理選課。 

3.選修之學程學分，需列入本學期修課學分計算，不可超過上限。 

4.所選課程應受該班修課人數之限制。 

5.修習本學程之實作（實驗）課程的同學其實驗材料費由該同學之原系科全權負責。 
 

 

類別 課程名稱 學分/時數 開設系所 備註 

基礎課程 基礎蛋糕與西點製作 4/4 食品科技系  

核心課程 
烘焙實作原理 2/2 食品科技系 

 

烘焙學 2/2 食品科技系 

進階課程 進階蛋糕與西點製作 4/4 食品科技系  

合計：12 學分 
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